Crumb

Die Milk Choco Crumbs werden in der Schweiz aus Milch, Zucker und Kakaomasse hergestellt, pasteurisiert, getrocknet und fein
vermahlen. Sie werden hauptsachlich in der Schokoladenherstellung eingesetzt und ersetzen dabei einen Teil von Milchpulver, Zucker
und Kakao. So erhalten Schokoladen und Fiillungen eine unverwechselbare, cremige Karamellnote. Die Variante Milk Crumb Blond mit

Kakaobutter bietet ein helles Profil fiir blonde und Karamellschokoladen.

Das Sortiment umfasst auch zertifizierte Optionen.
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CHOCOLAT SUISSE
DEPUIS 1887

Produktebezeichnun Kakao Saccharose Kakaobutter Gesamtfett
g % % % %

Milk Choco Crumb 13.1 44.8 7.4 18.0

Milk Choco Crumb 37 6.5 55.7 3.7 12.0

Milk Crumb Blond 3.0 68.0 3.0 11.0
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