Milch Couverturen

Die Milch Couverturen von Chocolat Frey werden in der Schweiz mit hochwertigen Zutaten und traditionellem Fachwissen hergestellt. Ihre 1 RE)
feine Textur und ausgewogene SiiBe machen sie vielseitig einsetzbar. Von cremigen Milchnoten bis zu subtilen Karamellnuancen - jede CHOCOLAT SUISSE
Sorte gewihrleistet eine zuverlassige Verarbeitung und gleichbleibende Ergebnisse. PEFOIS 1887

Label-zertifizierte Optionen sind ebenfalls erhaltlich.

Tt Viskositit Kaol/iao M;)ch Sacci}oarose Nussoznteil Gesa;:tfett
Couverture Milk-Dark 44 / 27 (77% 44.6 27.0 26.5 43.0
Milch Couverture 318 (17 44.3 16.8 375 46.0
Milch Couverture Intense 42 / 14 FYYY) 42.2 14.6 41.9 39.0
Milch Couverture Ronco (YYY) 41.7 17.9 39.2 42.0
Milch Couverture Gracile 38 / 20 YY) 38.8 20.9 13.6 39.0
Milch Couverture Classic 34 /19 'Yy 34.7 20.0 44.0 35.0
Milch Couverture Melide o 34.3 19.5 44.9 35.2
Milch Couverture Bright 33 / 14 'Y 33.6 14.1 51.1 33.0
Milch Couverture Extra 31/ 25 'Y 31.0 25.3 39.4 3.0 35.0
Milch Chocolate Gianduja (118 29.8 15.5 39.0 15.1 39.0
Milch Couverture Organic (TR 38.0 18.0 42.5 39.0
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